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■食のブース 出店申込書 
 

 8月30日（金）締切 
 

フリガナ  ○○チョウ○○ノカイ フリガナ  ○○チョウ○○ノカイ 

出店 店舗名   ○○町○○の会 当日の店舗名  ○○町○○の会 

住   所 

〒×××－×××× 
京都府亀岡市○○町××－×  

露店による営業許可証 
 

有  ・  無 

フリガナ  キョウト タロウ フリガナ  ナンタン ハナコ 

代 表 者  京都 太郎 担 当 者  南丹 花子 

担 当 者 
連 絡 先 

電話番号  ○○○○-××-△△△△ 携帯番号  ○○○- ○○○○--△△△△ 

FAX番号  ○○○○-××-△△△○ Ｅ－mail  ××△△○///＠○○○.×× 

出店内容 

内  容 価 格 提供数量 

メイン出品メニュー 

  
京丹波ポーク豚汁 
  

  400 円 200  

サイドメニュー 

 フランクフルト   200 円 100  

 フライドポテト   300 円  100 

       円   

  
     円   

メインメニューに 
使用する地元産食材 

  

 京丹波ポーク、亀岡産の九条ネギ 

電気関係 

電気使用     有（1kw以内）     ・       無 

使用器具 
 

小型冷蔵庫 
保温器 

使用ワット数 
 

200W 
500ｗ 

ガス関係 

 ガス使用     有        ・       無 

 使用器具  ガスフライヤー 

ご記入例 

電気の使用は1Kw以内ですが、

会場全体の容量に限りがあるた
め、使用できない場合もあります。
予めご了承ください。 



森の京都・京都丹波ＥＸＰＯ 

13 
 

1 催 し の 内 容 

名   称 京都丹波・森の京都EXPO  

目   的 
京都丹波・森の京都ブランドを発信するため、スポーツや食、文化等のイベ
ントを開催し、府内外へPRすることを図る  

開 催 日 2019年11月 17日（1日間）  

開催場所   保津川河川敷グラウンド一帯 

下処理を行う場所 
（ある場合に記載） 

      

2 模 擬 店 の 内 容  

提 供 食 品  
提供予定数量  

（○食分、○個など） 
衛生責任者の氏名 調理従事者の人数 

 からあげ 50 食  京都 太郎  2名  

 ポップコーン 50 食  南丹 花子  1名  

 豚汁 50 食    山城 一郎 3名 

 ビール 50 食    中丹 次郎 1名  

 焼きそば 50 食   丹後 夏子 2名 

      

■飲食物調理販売店舗①  

次のとおり模擬店を開設しますので、届けます。 

フリガナ   

店 舗 名  ○○町○○の会 

 8月30日（金）締切 
 

※物販のみの店舗様は提出不要です 
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こちらにご記入ください 

ご記入例 



14 
 

■飲食物調理販売店舗②  
 ８月30日（金）締切 
 

森の京都・京都丹波ＥＸＰＯ 

フリガナ   

店 舗 名  ○○町○○の会 

模擬店の番号（    ）   

調
理
施
設
の
平
面
図 

  

取扱品目 調理工程（下処理又は予製を含む） 

  
①からあげ 
 

 
 
 

 
 
 

②豚汁 
 
 

 
 
 

 
 
③ポップコーン 

 
 
 

 
④ビール 
 

 
⑤焼きそば 

  
◇下処理 
 ① 事前に下処理場で鶏肉を一口大に切って容器に入れ、冷蔵庫に保管しておく。 

◇現地 
 ② 調味液につける 
 ③ 小麦粉をつける 

 ④ 油で揚げる 
 ⑤ 揚がったものを器に盛り、提供する 
  

◇下処理 
 ① 事前に下処理場で野菜・肉等の具材を切って容器に入れ、冷蔵庫に保管しておく。 
◇現地 

 ② 鍋に具材を入れ、煮込む。 
 ③ 味噌で味付けをする。 
 ④ 十分に煮込んだものを器に盛り、提供する。 

 ⑤ 鍋の中の豚汁は弱火で保存しておく。 
 
◇現地 

 ① ポップコーンの豆を製造機にかけて炒る。 
 ② 塩で味付けをする。 
 ③ 容器に入れて提供する。 

 
◇現地 
 ① ビールサーバーから容器にビールを入れ提供する。 

 
◇下処理 
 ① 事前に下処理現場で、野菜・肉等を加工し、冷蔵庫に容器に入れて保管しておく。 

 ② 麺、調味料は市販のものを使用する。 
 
◇現地 

 ③ 鉄板の上で具材、麺を炒め、調味料で味付けをする。 
 ④できあがりを容器に移し、提供する。 

前
方
間
口

2
,7

0
0

 

テントサイズ： 
３６０㎝×２７０㎝  ９０㎝方眼 

机： サイズ４５㎝×１８０㎝ 

イス： サイズ４５㎝×４５㎝ 

机
 

机 

作
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台

 
加熱器具 

イ
ス

 
イ
ス

 

廃
棄
物

 
容
器

 
冷蔵 
設備 

ご記入例 

※他の品目記載例は
以下のとおり 

※手洗い場、消毒液の位置は必ず 
 記載してください。 

※物販のみの店舗様は提出不要です 

 

手洗い 

消毒液 

奥行3,600 


